
FORMULARZ   CENOWY  DO OFERTY 

 

Cena 

brutto

1 kg

1 Boczek smarowny  kg 10

2 Boczek faszerowany kg 10

3 Baleron gotowany kg 150

4 Baleron z wędzarni kg 20

5 Kabanosy kg 20

6 Kaszanka kg 200

7 Bekon wędzony kg 100

8 Frankfurterki kg 20

9 Kiełbasa jałowcowa kg 10

10 Kiełbasa biała surowa kg 100

11
Kiełbasa krakowska 

parzona 
kg 30

12 Parówki cienkie wp  kg 200

13 Kiełbasa żywiecka kg 20

14 Kiełbasa szynkowa kg 150

15
Kiełbasa parówkowa wp 

gruba 
kg 10

16 Kiełbasa śląska kg 40

17 Kiełbasa podwawelska kg 150

18 Kiełbasa swojska kg 50

19 Kiełbasa myśliwska kg 20

20 Kiełbasa piwna kg 5

21 Kiełbasa tatrzańska kg 5

22 Kiełbasa wileńska kg 5

23 Kiełbasa zielonogórska kg 5

24 Kiełbasa krakowska sucha kg 5

25 Kiełbasa wiejska kg 20

26 Kiełbasa po chłopsku kg 20

27 Wędzonka krotoszyńska kg 20

28 Sękacz kg 5

29 Filet drobiowy królewski kg 5

30 Szyneczka szlachecka kg 5

31 Szyneczka z tłuszczykiem kg 5

32 Szynka krucha kg 5

33 Kiełbasa zielonogórska kg 5
34 Kiełbasa z wędzarni kg 5

35 Mielonka tyrolska  kg 5

36 Ogonówka kg 20

37 Pasztet mięsny  kg 20
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38 Pasztet borowikowy kg 10

39 Pachwina wędzona  kg 100

40 Pieczeń rzymska kg 20

41 Pieczeń tyrolska kg 10

42 Pieczeń pizza kg 10

43 Mortadela kg 2

44 Polędwica sopocka kg 20

45 Salceson włoski kg 15

46 Salceson czarny kg 10

47 Szynka konserwowa kg 30

48 Szynka wieprzowa kg 50

49 Szynka drobiowa kg 20

50 Kiełbasa jałowcowa kg 10

51 Boczek surowy b/ż kg 30

52 Golonka wp kg 10

53 Karczek b/k kg 300

54 Łopatka wp b/k kg 30

55 Nogi wp kg 20

56 Polędwiczki wp kg 100

57 Schab z/k kg 400

58 Szynka bez golonki kg 20

59 Szynka z golonką kg 20

60 Wieprzowina – II kg 100

61 Wieprzowina – III kg 30

62 Żeberka paski kg 100

63 Słonina bez skóry kg 50

64 Boczek z /ż kg 10

0,00SUMA łączna (słownie):         Razem:






